
Projets de territoire

Création de nouvelles unités de production pour la 

restauration scolaire à Montpellier (34) - 2022 :


• Client : Ville de Montpellier - Direction de l’Alimentation


• Mission :  
- Phase 1 : Dans le cadre de l’étude d’optimisation de 

l’organisation de la production alimentaire de la 

restauration scolaire de la ville, Ecoceaty a étudié la façon 
dont les outils de production alimentaire pour la restauration 
scolaire (bâtiments, ressources humaines, équipements et 
réseaux d’approvisionnement) permettent d’amplifier les 
actions d’éducation de la ville et de faciliter l’accès à une 
alimentation de qualité pour les habitants. Cette étude a 

contribué à l’élaboration de la Cité de l’Alimentation autour 
du Marché d’intérêt national et de la future cuisine centrale. 


- Phase 2 : Programmation de la cuisine et du jardin 

pédagogiques au sein de la future cuisine centrale (Base 
Logistique et de Transformation Première) en vue de la mise 
au point du dossier de consultation des entreprises pour un 
marché global de performance.


 

• Expertise Ecoceaty : Restauration scolaire et conception 

d’outils au service des politiques alimentaires des 

métropoles 

DÉVELOPPE-
MENT 

DES SELFS

BUS 
PÉDAGOGIQUE

POTAGERS 
DANS 

LES ÉCOLES

EXPÉRIMEN- 
TATION D’UNE 

CUISINE 
SATELLITE

PLAN DE 
FORMATION 
DÉMARCHE 
HÔTELIÈRE

TIERS LIEUX 
ALIMENTAIRES

FERMES 
RESSOURCESPROGRAMME 

DE 
SENSIBILISATION

JARDIN 
PÉDAGOGIQUE

COURS DE 
CUISINE POUR 
LES ENFANTS

VISITES POUR 
LES CLASSES ET 

LES PARENTS 
D’ÉLÈVES

UNITÉ DE 
PRODUCTION

(UP)

BASE 
LOGISTIQUE DE 

TRANSFORMATION 
PRIMAIRE

(BLTP)

HALLES 
OUVERTES 
AU PUBLIC 

SUR LE QUARTIER 
DE LA RESTANQUE

2E UNITÉ DE 
PRODUCTION

(UP)

MARCHÉ 
D’INTÉRÊT 
NATIONAL

(MIN)

DANS LA VILLE

DANS LA CITÉ DE L’ALIMENTATION

DANS LES ÉCOLES 


