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Création de nouvelles unités de production pour la
restauration scolaire a Montpellier (34) - 2022 :

« Client : Ville de Montpellier - Direction de I’Alimentation

*  Mission:

Phase 1 : Dans le cadre de I’étude d’optimisation de
’organisation de la production alimentaire de la
restauration scolaire de la ville, Ecoceaty a étudié la fagcon
dont les outils de production alimentaire pour la restauration
scolaire (batiments, ressources humaines, équipements et
réseaux d’approvisionnement) permettent d’amplifier les
actions d’éducation de la ville et de faciliter 'acces a une
alimentation de qualité pour les habitants. Cette étude a
contribué a I’élaboration de la Cité de I’Alimentation autour
du Marché d’intérét national et de la future cuisine centrale.

Phase 2 : Programmation de la cuisine et du jardin
pédagogiques au sein de la future cuisine centrale (Base
Logistique et de Transformation Premiere) en vue de la mise
au point du dossier de consultation des entreprises pour un
marché global de performance.

+ Expertise Ecoceaty : Restauration scolaire et conception
d’outils au service des politiques alimentaires des
métropoles
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